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หลักสูตร 
 

 1. จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร   137  หนวยกิต 
 2. โครงสรางของหลักสูตร 
   (1)  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป   ไมนอยกวา    30  หนวยกิต 
    - กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร      3  หนวยกิต 
    -  กลุมวิชาสังคมศาสตร       7  หนวยกิต 
    -  กลุมวิชามนุษยศาสตร       6  หนวยกิต 
    -  กลุมวิชาภาษา      12 หนวยกิต 
    -  กลุมวิชาพลศึกษา       2  หนวยกิต 
   (2) หมวดวิชาเฉพาะ   ไมนอยกวา     101 หนวยกิต 
    - วิชาแกน          45  หนวยกิต 
    - วิชาเฉพาะ 
     วิชาเฉพาะบังคับ            52  หนวยกิต 
     วิชาเฉพาะเลือก             4  หนวยกิต 
   (3) หมวดวิชาเลือกเสรี   ไมนอยกวา    6  หนวยกิต 
   (4) การฝกงาน     ไมนอยกวา   300  ชั่วโมง 
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 3. รายวิชา 
   (1) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป   30  หนวยกิต 
    - กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร    3  หนวยกิต 
     999211 คณิตศาสตรและคอมพิวเตอรในชีวิตประจําวัน  3(2-2) 
      (Mathematics and Computers in Everyday Life)   
    - กลุมวิชาสังคมศาสตร      7   หนวยกิต 
     371111    การใชทรัพยากรหองสมุด    1(1-0)  
      (The  Use  of  Library  Resources) 
     999141 มนุษยกับสังคม     3(3-0) 
      (Man and Society) 
     และใหเลือกเรียนรายวิชาตอไปนี้  3 หนวยกิต 
     108101 เศรษฐศาสตรเบ้ืองตน    3(3-0) 
      (Introduction to Economics) 
     132111 หลักการจัดการ     3(3-0) 
      (Principles of Management)     
     134111 หลักการตลาด     3(3-0) 
      (Principles of Marketing) 
    - กลุมวิชามนษุยศาสตร     6  หนวยกิต 
     459271 จิตวิทยาอุตสาหกรรมเบ้ืองตน   3(3-0) 
      (Introduction of Industrial Psychology) 
     999033 ศิลปะการดําเนินชีวิต    3(3-0) 
      (Arts of Living) 
    - กลุมวิชาภาษา     12  หนวยกิต 
     999021 ภาษาไทยเพ่ือการส่ือสาร                 3( 3-0) 
      (Thai  Language for  Communication) 
     355xxx ภาษาอังกฤษ     9( - ) 
      (English) 
    - กลุมวิชาพลศึกษา       2  หนวยกิต 
     175xxx กิจกรรมพลศึกษา     1, 1(0-2) 
      (Physical Education Activities) 
   (2) หมวดวิชาเฉพาะ      101  หนวยกิต    
    - กลุมวิชาแกน          45  หนวยกิต 
     402311 ชีวเคมี I      2(2-0) 
      (Biochemistry I) 
     402312 ชีวเคมี I ภาคปฏิบัติการ    1(0-3) 
      (Laboratory in Biochemistry I) 
     402313 ชีวเคมี II      3(3-0) 
      (Biochemistry II)     
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     403111 เคมีท่ัวไป     4(4-0) 
      (General Chemistry) 
     403112 เคมีท่ัวไป ภาคปฏิบัติการ    1(0-3) 
      (Laboratory in General Chemistry) 
     403221 เคมีอินทรีย     4(4-0) 
      (Organic Chemistry) 
     403222 เคมีอินทรีย ภาคปฏิบัติการ    1(0-3) 
      (Laboratory in Organic Chemistry) 
     403231 เคมีปริมาณวิเคราะห    2(2-0) 
      (Quantitative Chemical Analysis) 
     403232 เคมีปริมาณวิเคราะห ภาคปฏิบัติการ   2(0-6) 
      (Laboratory in Quantitative Chemical Analysis) 
     403244 เคมีเชิงฟสิกสขั้นมูลฐาน    4(3-3) 
      (Fundamental Physical Chemistry) 
     417111 แคลคูลัส I     3(3-0) 
      (Calculus I) 
     417112 แคลคูลัส II     3(3-0) 
      (Calculus II) 
     419211 จุลชีววิทยาท่ัวไป     3(3-0) 
      (General Microbiology) 
     419214 จุลชีววิทยาท่ัวไป ภาคปฏิบัติการ   1(0-3) 
      (General Microbiology Laboratory) 
     420115 ฟสิกสอยางสังเขป  ภาคปฏิบัติการ   1(0-3) 
      (Laboratory  in  Abridged   Physics  ) 
     420119 ฟสิกสอยางสังเขป     4(3-3) 
      (Abridged Physics) 
     422111 หลักสถิติ I     3(3-0) 
      (Principles of Statistics I) 
     424111 หลักชีววิทยา     3(3-0) 
      (Principles of Biology) 
     424112 ชีววิทยา  ภาคปฏิบัติการ    1(0-3) 
      (Laboratory in Biology) 
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    -  กลุมวิชาเฉพาะบังคับ   52  หนวยกิต 
     052221**การจัดการและการเตรียมวัตถุดิบในอุตสาหกรรมอาหาร 1(1-0) 
      (Raw  Material Handling and  Preparation in Food  Industry) 
     052222* สวนผสมและวัตถุเจือปนในการแปรรูปอาหาร  2(2-0) 
      (Ingredients  and Additives in Food Processing)  
     052231* พ้ืนฐานทางวิศวกรรมอาหาร   3(3-0) 
      (Basics in  Food Engineering) 
     052312**อาหารและโภชนาการ    3(3-0) 
      (Food and Nutrition) 
     052313**หลักเคมีอาหาร     3(2-3) 
      (Principles of  Food Chemistry)  
     052314** หลักการวิเคราะหอาหาร    2(2-0) 
      (Principles of  Food Analysis) 
     052315**ปฏิบัติการสําหรับวิชาหลักการวิเคราะหอาหาร  1(0-3) 
      (Laboratory  for  Principles of  Food Analysis)   
     052322**หลักการแปรรูปอาหาร    4(3-3) 
      (Principles of  Food Processing) 
     052323**เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร   3(3-0) 
      (Food Process Technology)    
     052325* นวัตกรรมในการแปรรูปอาหาร   2(2-0) 
       (Innovations in Food Processing) 
     052331**ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางวิศวกรรมอาหาร  3(2-3) 
      (Unit  Operation  in  Food  Engineering)    
     052341**มาตรฐานและกฎหมายอาหาร   2(2-0) 
      (Food Standard and Regulations) 
     052342**การตรวจวัดคุณภาพและการประเมินอายุการเก็บ  3(2-3) 
              ของอาหาร 
      (Food Quality  Measurement and Shelf – life Evaluation)  
     052361**หลักจุลชีววิทยาอาหาร    3(2-3)  
      (Principles  of  Food  Microbiology)    
     052443 การประกันคุณภาพอาหาร    2(2-0) 
      (Food Quality Assurance) 
     052444**การสุขาภิบาลโรงงานอาหาร   2(2-0) 
      (Food Plant Sanitation) 
     052445**การวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตท่ีตองควบคุม 2(2-0) 
      (Hazard  Analysis and Critical Control Points)  
      
*    รายวิชาเปดใหม 
** รายวิชาปรับปรุง
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     052462**จุลชีววิทยาของผลิตภัณฑอาหาร   3(2-3) 
      (Microbiology of Food Products) 
     052471**การออกแบบโรงงานอาหาร    3(2-3) 
      (Food  Plant  Design)       
     052491 เทคนิคการวิจัย     3(1-6) 
      (Research Technique)       
     052497 สัมมนา      1(1-0) 
      (Seminar)  
     053302* เทคโนโลยีการบรรจุอาหาร    1(1-0) 
      (Food  Packaging  Technology)   
    - กลุมวิชาเฉพาะเลือก ไมนอยกวา   4  หนวยกิต 
    ใหเลือกจากรายวิชา  ดังตอไปนี้ 
     052424 เทคโนโลยีของผลไมและผัก    2(2-0) 
      (Fruit and Vegetable Technology) 
     052425 เทคโนโลยีธัญชาติ     3(2-3) 
      (Cereal Technology) 
     052426 เทคโนโลยีขนมอบ     3(2-3) 
      (Bakery Technology) 
     052427 เทคโนโลยีของขนมหวาน    3(2-3) 
      (Confectionery Technology) 
     052428 เทคโนโลยีของเนื้อ สัตวปก และผลิตภัณฑ   2(2-0) 
      (Technology of Meat Poultry and Products) 
     052429 เทคโนโลยีของผลิตภัณฑนม   2(2-0) 
      (Dairy Products Technology) 
     052432 กระบวนการผลิตอาหาร    3(2-3) 
      (Food Processing Operations) 
     052434 เครื่องทําความเย็นและหองเย็น   3(2-3) 
      (Refrigeration and Cold Storage) 
     052456   ปฏิบัติการแปรรูปธัญชาติ    1(0-3) 
      (Laboratory in Cereal Processing)        
     052481 เทคโนโลยีของผลิตภัณฑประมง   2(2-0) 
      (Fishery Products Technology) 
     052482 เทคโนโลยีของไขมันและน้ํามันบริโภค  2(2-0) 
      (Technology of Edible Fats and Oils) 
     052483 เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว    3(2-3) 
      (Post Harvest Technology) 
     052484 เทคโนโลยีของเครื่องด่ืมไมมีอัลกอฮอล  2(2-0) 
      (Non-Alcoholic Beverage Technology) 
      
*   รายวิชาเปดใหม 
** รายวิชาปรับปรุง 
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     052496 เรื่องเฉพาะทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี    1-3 
      การอาหาร 
      (Selected Topics in Food Science and Technology) 
     054402* การพัฒนาผลิตภัณฑใหมในอุตสาหกรรมอาหาร 2(2-0) 
      (New  Product  Development  in  Food Industry) 
   (3) หมวดวิชาเลือกเสรี            ไมนอยกวา  6  หนวยกิต 
   (4) การฝกงาน                 ไมนอยกวา    300  ชั่วโมง 
    ฝกงานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร หรือหนวยงานเอกชนและราชการ 
    ท่ีเกี่ยวของ     
 
 4. ความหมายของเลขรหัสประจําวิชาในหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยีการอาหาร  
   เลขสามตัวหนา (052) หมายถึง  วิชาในสาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร   
   เลขสามตัวหลัง  มีความหมายดังนี้ 
    เลขตัวหนา หมายถึง ระดับชั้นป 
    เลขตัวกลาง มีความหมายดังนี้  
          1   หมายถึง      กลุมวิชาวิทยาศาสตร  
         2   หมายถึง     กลุมวิชาเทคโนโลยี  
         3   หมายถึง     กลุมวิชาวิศวกรรม  
         4   หมายถึง     กลุมวิชาการควบคุมคุณภาพ  
         5   หมายถึง     กลุมวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ  
         6   หมายถึง     กลุมวิชาจุลชีววิทยา  
         7   หมายถึง      กลุมวิชาการจัดการและการออกแบบทางอุตสาหกรรม  
         8   หมายถึง     กลุมวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑกึ่งอาหาร น้ํามัน และเคร่ืองด่ืม 
         9   หมายถึง      กลุมวิชาการวิจัย  
   เลขตัวทาย หมายถึงลําดับวิชาในแตละกลุม 


