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3. หมวดวิชาเลือกเสรี    ไมนอยกวา    6     หนวยกิต 

• รายวิชา 

    1. หมวดวิชาศึกษาท่ัวไป    ไมนอยกวา    30    หนวยกิต 

  1.1 กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร         6 หนวยกิต 

  01204111 คอมพิวเตอรและการโปรแกรม   3(2-3-6) 

    (Computers and Programming) 

  01418112 คอมพิวเตอรเบื้องตน    3(2-2-5) 

    (Introduction to Computer)  

  1.2 กลุมวิชาสังคมศาสตร      7 หนวยกิต 

  01371111 การใชทรัพยากรหองสมุด    1(1-0-2) 

    (The Use of Library Resources) 

 และใหเลือกเรียนอีก 3 หนวยกิต จากรายวิชาในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไปกลุมวิชาสังคมศาสตร ดังตัวอยาง

ตอไปนี้ 

  01132101 ผูประกอบการรุนใหม    3(3-0-6) 

    (Modern Entrepreneur) 

  01459101 จิตวิทยาเพ่ือชีวิตสมัยใหม    3(3-0-6) 

   (Psychology for Modern Life) 

 และใหเลือกเรียนรายวิชาอีก    3    หนวยกิต 

  01999xxx วิชาบูรณาการกลุมสังคมศาสตร   3( - - ) 

  1.3 กลุมวิชามนุษยศาสตร      3 หนวยกิต 

 ใหเลือกเรียนจากรายวิชาในหมวดวิชาศึกษาท่ัวไปกลุมมนุษยศาสตร ดังตัวอยางตอไปนี้ 

  01387101 ศิลปะการอยูรวมกับผูอ่ืน    3(3-0-6) 

    (The Art of Living with Others) 

  01387103 ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงกับพุทธศาสนา  3(3-0-6) 

    (Philosophy of Sufficiency Economics and Buddhism) 

  01999xxx วิชาบูรณาการกลุมมนุษยศาสตร   3( - - )  

  1.4 กลุมวิชาภาษา       12 หนวยกติ 

  01355xxx  ภาษาอังกฤษ     9( -  - ) 

    (English) 

 และใหเลือกเรียนอีก 3 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้ 

  01361111 การใชภาษาไทยเบื้องตน    3(3-0-6) 

    (Introductory Thai Usage)  

  01361222 การอานภาษาไทยเชิงวิจารณ   3(3-0-6) 

    (Thai Critical Reading) 
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  01999xxx  วิชาบูรณาการกลุมภาษาไทย   3( - - )   

  1.5 กลุมวิชาพลศึกษา       2 หนวยกิต 

  01175xxx  กิจกรรมพลศึกษา    1,1(0-2-1) 

    (Physical Education Activities) 

     2. หมวดวิชาเฉพาะ    ไมนอยกวา   106 หนวยกิต 

  2.1 วิชาแกน       36 หนวยกิต 

  01402311 ชีวเคมี I      2(2-0-4) 

    (Biochemistry I) 

  01403111  เคมีท่ัวไป     4(4-0-8) 

   (General Chemistry) 

  01403112  เคมีท่ัวไปภาคปฏิบัติการ    1(0-3-2) 

    (Laboratory in General Chemistry) 

  01403221  เคมีอินทรีย      4(4-0-8) 

    (Organic Chemistry) 

  01403222  เคมีอินทรียภาคปฏิบัติการ   1(0-3-2) 

    (Laboratory in Organic chemistry) 

  01417167 คณิตศาสตรวิศวกรรม I    4(4-0-8) 

    (Engineering  Mathematics I) 

  01417168 คณิตศาสตรวิศวกรรม II    3(3-0-6) 

    (Engineering  Mathematics II) 

  01417267 คณิตศาสตรวิศวกรรม III    3(3-0-6) 

    (Engineering  Mathematics III) 

  01419211 จุลชีววิทยาท่ัวไป     3(3-0-6) 

    (General  Microbiology) 

  01420111 ฟสิกสท่ัวไป I     3(3-0-6) 

    (General  Physics I) 

  01420112 ฟสิกสท่ัวไป II     3(3-0-6) 

    (General  Physics II) 

  01420113 ปฏิบัติการฟสิกส I    1(0-3-2) 

    (Laboratory in Physics I)  

  01420114 ปฏิบัติการฟสิกส II    1(0-3-2) 

    (Laboratory in Physics II) 

  01424111 หลักชีววิทยา     3(3-0-6) 

    (Principles of Biology) 
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  2.2 วิชาเฉพาะบังคับ      66 หนวยกิต 

 รายวิชาในคณะอุตสาหกรรมเกษตร 52 หนวยกิต 

  01051431 การควบคุมและวิชาการเครื่องมือ   3(3-0-6) 

    (Control and Instrumentation) 

  01052121 การจัดการและการเตรียมวัตถุดิบ   1(1-0-2) 

    ในอุตสาหกรรมอาหาร 

    (Raw Material Handling and Preparation in Food Industry) 

  01052222  สวนผสมและวัตถุเจือปนในการแปรรูปอาหาร 2(2-0-4) 

    (Ingredients and Additives in Food Processing) 

  01052231 พ้ืนฐานทางวิศวกรรมอาหาร   3(3-0-6)   

    (Basics in Food Engineering) 

  01052232 อุณหพลศาสตรพ้ืนฐานสําหรับวิศวกรอาหาร 3(3-0-6) 

    (Basic Thermodynamics for Food Engineer) 

  01052233 ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางวิศวกรรมอาหาร 3(2-3-6) 

    (Unit Operation in Food Engineering) 

  01052313 หลักเคมีอาหาร     2(2-0-4) 

    (Principles of Food Chemistry) 

  01052322 หลักการแปรรูปอาหาร    4(3-3-8) 

    (Principles of Food Processing) 

  01052323 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร    4(3-3-8) 

    (Food Process Technology) 

  01052332 สมบัติทางเคมีฟสิกสของอาหาร    2(1-3-4) 

    (Food  Physico – Chemical  Properties)  

  01052334 วิศวกรรมกระบวนการแปรรูปอาหาร I   3(3-0-6) 

    (Food Process Engineering I) 

  01052335 วิศวกรรมกระบวนการแปรรูปอาหาร II   3(3-0-6) 

    (Food Process Engineering II) 

  01052361 หลักจุลชีววิทยาอาหาร    2(2-0-4) 

    (Principles of Food Microbiology) 

  01052399 การฝกงาน I     2 

    (Practicum I) 

  01052443  การประกันคุณภาพอาหาร    2(2-0-4) 

    (Food Quality Assurance) 

  01052444  การสุขาภิบาลโรงงานอาหาร    2(2-0-4) 
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    (Food Plant Sanitation) 

  01052445 การวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตท่ีตองควบคุม 2(2-0-4) 

    (Hazard Analysis and Critical Control Points) 

  01052471 การออกแบบโรงงานอาหาร   3(2-3-6) 

    (Food Plant Design) 

  01052491  เทคนิคการวิจัย I     2(1-3-4) 

    (Research Techniques I) 

  01052492 เทคนิคการวิจัย II     2(0-6-3) 

    (Research Techniques II) 

  01052497 สมัมนา      1(1-0-2) 

    (Seminar) 

  01052499 การฝกงาน II     1 

    (Practicum II) 

 รายวิชาในสาขาวิชาวศิวกรรมศาสตร 14 หนวยกิต 

  01205201 วิศวกรรมไฟฟาเบื้องตน    3(3-0-6) 

    (Introduction to Electrical Engineering)    

  01205202 ปฏิบัติการวิศวกรรมไฟฟา I   1(0-3-2) 

    (Electrical Engineering Laboratory I) 

  01206221 ความนาจะเปนและสถิติประยุกตสําหรับวิศวกร 3(3-0-6) 

    (Applied Probability and Statistics for Engineers) 

  01206341 การศึกษาการทํางานทางอุตสาหกรรม  3(3-0-6) 

    (Industrial Work Study) 

  01208111 การเขียนแบบวิศวกรรม    3(2-3-6) 

    (Engineering Drawing) 

   01208281 การฝกงานโรงงาน    1(0-3-2) 

    (Workshop  Practice) 

  2.3 วิชาเฉพาะเลือก    ไมนอยกวา     4 หนวยกติ 

 ใหเลือกนิสิตเลือกเรียนรายวิชาในสงักัดคณะอุตสาหกรรมเกษตร หรือในสาขาวิชาวศิวกรรมศาสตร ดัง

ตัวอยางรายวิชาตอไปนี้ 

 รายวิชาในคณะอุตสาหกรรมเกษตร 

  01052325 นวัตกรรมในการแปรรูปอาหาร   2(2-0-4) 

    (Innovations in Food Processing)  

  01052333 วิธีเชิงตัวเลขและวิธีสมาชิกจํากัด   3(2-3-6) 

    สําหรับวิศวกรรมอาหาร 
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    (Numerical and Finite Element Methods for Food Engineering) 

  01052390 การเตรยีมความพรอมสหกิจศึกษา   1(1-0-2) 

    (Cooperative Education Preparation) 

  01052432 กระบวนการผลิตอาหาร    3(2-3-6) 

    (Food Process Operations) 

  01052433 วิทยากระแสของวัสดุอาหาร   2(2-0-4) 

    (Rheology of Food Materials) 

  01052434 เครื่องทําความเย็นและหองเย็น   3(2-3-6) 

    (Refrigeration and Cold Storage)  

  01052436  เทคโนโลยกีารกรองดวยแผนเยื่อในอุตสาหกรรม 2(2-0-4) 

    อาหาร 

    (Membrane Filtration Technology in Food Industry) 

  01052437 นาโนเทคโนโลยีในอาหาร    3(3-0-6) 

    (Food Nanotechnology) 

  01052438 เทคโนโลยกีารอัดรีดทางวิศวกรรมอาหาร  3(3-0-6) 

    (Extrusion Technology in Food Engineering) 

  01052474 แผนธุรกิจและการจัดทําแผนธุรกิจสําหรับ  1(1-0-2) 

    อุตสาหกรรมอาหาร 

    (Business Plan and Business Plan Writing for Food Industry) 

  01052485 เทคโนโลยีการแชเยือกแข็งอาหาร   3(2-3-6) 

    (Freezing Technology in Foods) 

  01052490 สหกิจศึกษา     6 

    (Cooperative Education) 

  01052498 ปญหาพิเศษ     1-3 

    (Special Problems) 

  01054351 หลักการพัฒนาผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 2(2-0-4) 

    (Principles of Agro-Industrial Product Development) 

  01054402 การพัฒนาผลิตภัณฑใหมในอุตสาหกรรมอาหาร 2(2-0-4) 

    (New Product Development in Food Industry) 

 รายวิชาในสาขาวิชาวศิวกรรมศาสตร     

  01206321 การวิจัยการดําเนินงานสําหรับวิศวกร I  3(3-0-6) 

    (Operations Research for Engineers I) 

  01206401 วิศวกรรมความปลอดภัยเบื้องตน   1(1-0-2) 

    (Introduction to Safety Engineering) 
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  01206411 เครื่องมือและการวัดทางอุตสาหกรรม  3(3-0-6) 

    (Industrial Instrumentation and Industrial Management) 

  01206445 การควบคุมสนิคาคงคลงั    3(3-0-6) 

    (Inventory control)  

  01206451 กฎหมายอุตสาหกรรมและพาณิชยกรรม  3(3-0-6) 

    (Industrial and Commercial Laws) 

  01206462 การออกแบบและจัดการระบบลอจิสติกส  3(3-0-6) 

    (Logistics System Design and Management) 

  01206471 วิศวกรรมการซอมบํารุง    3(3-0-6) 

    (Maintenance Engineering) 

  02212442 อุปกรณและระบบการวัดสําหรับกระบวนการ 3(3-0-6) 

    ผลิตอาหาร 

    (Instrument and Measurement System for Food Processing) 

  02212463 การวางแผนและการควบคุมการผลิตอาหาร  3(3-0-6) 

    (Food Production and Control)     

      3. หมวดวิชาเลือกเสรี     ไมนอยกวา     6 หนวยกติ 

 

ความหมายของเลขรหัสประจาํวิชา 

 ความหมายของเลขรหัสประจําวิชาในหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวศิวกรรมอาหาร  ประกอบดวย

เลข 8 หลัก มีความหมายดังนี้    

   เลขลําดับท่ี 1 – 2 (01)    หมายถึง   วิทยาเขตบางเขน 

   เลขลําดับท่ี 2 – 5 (052)  หมายถึง  สาขาวิชาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีการอาหาร และ 

         สาขาวิชาวิศวกรรมอาหาร 

   เลขลําดับท่ี 6    หมายถึง ระดับชั้นป 

   เลขลําดับท่ี 7    มีความหมาย ดังนี้  

          1   หมายถึง     กลุมวิชาวิทยาศาสตร  

         2   หมายถึง     กลุมวิชาเทคโนโลยี  

         3   หมายถึง     กลุมวิชาวิศวกรรม  

         4   หมายถึง     กลุมวิชาการควบคุมคุณภาพ  

         5   หมายถึง     กลุมวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ  

         6   หมายถึง     กลุมวิชาจุลชีววิทยา  

         7   หมายถึง     กลุมวิชาการจัดการและการออกแบบทางอุตสาหกรรม  

         8   หมายถึง     กลุมวิชาเทคโนโลยีผลิตภัณฑก่ึงอาหาร น้ํามัน และเครื่องดื่ม 

         9   หมายถึง     กลุมวิชาการวิจัย เรื่องเฉพาะทาง สัมมนา ปญหาพิเศษ  
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     และการฝกงาน 

  เลขลําดับท่ี 8 หมายถึง     ลําดับวิชาในแตละกลุม 

 

 

 1. เจาหนาทีฝ่ายวิศวกรรม ฝายผลิต ฝายวางแผน ฝายประกันคุณภาพ ฝายวิจัยและพัฒนา ฝายขาย ฝาย

พัฒนาธุรกิจ ในบริษัทอาหารระดับประเทศ และระดับนานาชาติ  

 2. ประกอบธุรกิจสวนตัว เปนผูประกอบการอุตสาหกรรมอาหาร  

 3. รับราชการในตําแหนงนักวิจัย นักวิชาการในกระทรวงสาธารณสุข กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 

กระทรวงเกษตรและสหกรณ กระทรวงอุตสาหกรรม 

 

 
 
 

* อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 

 

ชื่อ-นามสกุล 

เลขประจําตวัประชาชน 

ตาํแหนงทาง

วชิาการ 

คุณวุฒิ (สาขาวิชา) ชื่อสถาบัน, ป พ.ศ. ท่ีสําเร็จการศึกษา 

1. นางปติยา กมลพัฒนะ* 

0000000000000                           

อาจารย วศ.ม. (วิศวกรรมเครื่องกล) 

วศ.บ. (วิศวกรรมอาหาร) 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร, 2545 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลา            

เจาคุณทหารลาดกระบัง, 2541 

2. นายวีรเชษฐ  จิตตาณิชย* 

0000000000000   

อาจารย Ph.D. (Food Science and 

Technology) 

M.Comm. (Finance) 

 

วศ.ม. (วิศวกรรมอาหาร) 

 

วศ.บ. (วิศวกรรมเครื่องกล) 

The University of New South 

Wales, Australia, 2550 

The University of Sydney, 

Australia, 2546 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลา

ธนบุรี, 2544 

สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณ

ทหารลาดกระบัง, 2540 

3. นายสิริชัย สงเสรมิพงษ* 

0000000000000   

อาจารย Ph.D. (Food Science) 

M.App.Sc. (Food Technology) 

 

วท.บ.  (เทคโนโลยีทางอาหาร)  

Purdue University, USA. 2549 

The University of New South 

Wales, Australia 2532 

จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย, 2529 

4. นางสาวอุทัย  กลิน่เกษร* 

0000000000000   

อาจารย ปร.ด. (เทคโนโลยีอาหาร) 

วท.บ. เกียรตินิยมอันดับหน่ึง

(อุตสาหกรรมเกษตร) 

มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร, 2548 

มหาวิทยาลยัสงขลานครินทร, 2540 

อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังสําเร็จ

 
 

ช่ือ นามสกุล เลขประจําตัวบัตรประชาชน ตาํแหนง และคุณวุฒิการศึกษา

ของอาจารยประจําหลกัสตูร/ผูรับผิดชอบหลกัสูตร 
 




