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1. โครงสรา้งหลกัสูตร 
1.1  จ านวนหน่วยกิตรวมตลอดหลกัสูตร ไม่น้อยกว่า 139 หน่วยกิต 
1.2  โครงสรา้งหลกัสูตร   

1.2.1  หมวดวิชาศึกษาทัว่ไป ไม่น้อยกว่า        30 หน่วยกิต 
-  กลุ่มวชิาวทิยาศาสตรแ์ละคณิตศาสตร ์ 3 หน่วยกติ 
-  กลุ่มวชิาสงัคมศาสตร ์ 7 หน่วยกติ 
-  กลุ่มวชิามนุษยศาสตร ์ 3 หน่วยกติ 
-  กลุ่มวชิาภาษา 15 หน่วยกติ 
-  กลุ่มวชิาพลศกึษา 2 หน่วยกติ 

1.2.2  หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า 103 หน่วยกิต 
- วชิาเฉพาะบงัคบั 80 หน่วยกติ 
- วชิาเฉพาะเลอืก 23 หน่วยกติ 

1.2.3  หมวดวิชาเลือกเสรี ไม่น้อยกว่า         6 หน่วยกิต 
1.2.4  การฝึกงาน ไม่น้อยกว่า 300 ชัว่โมง 

      สภาฯ มก. อนุมตัใินการประชุมครัง้ที ่9/2552 
เมื่อวนัที ่28 กนัยายน 2552 

หลกัสตูร 
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1.3  รายวิชา   

1.3.1  หมวดวิชาศึกษาทัว่ไป ไม่น้อยกว่า  30 หน่วยกิต 
- กลุ่มวิชาวิทยาศาสตรแ์ละคณิตศาสตร ์        3 หน่วยกิต 

01418113 เทคโนโลยคีอมพวิเตอรแ์ละสารสนเทศ 3(2-2) 
 (Computer and Information Technology)  

- กลุ่มวิชาภาษา      15 หน่วยกิต 
01999021 ภาษาไทยเพื่อการสือ่สาร 3(3-0) 

 (Thai Language for Communication)  
01355xxx ภาษาองักฤษ 12(  -  ) 

 (English)  
- กลุ่มวิชาสงัคมศาสตร ์        7 หน่วยกิต 

01371111 การใชท้รพัยากรหอ้งสมุด 1(1-0) 
 (Use of Library Resources)  
01453423 มนุษยสมัพนัธใ์นการท างาน 3(3-0) 
 (Human Relations at Work) 
04828211 ความรูเ้บือ้งตน้ทางธุรกจิ 3(3-0) 
 (Introduction to Business) 

- กลุ่มวิชามนุษยศาสตร ์   3 หน่วยกิต 
ให้เลือกเรียนวิชาบูรณาการ 1 รายวิชา ดงัต่อไปน้ี 

01999031 มรดกอารยธรรมโลก  3(3-0) 
 (The Heritage of World Civilizations)  
01999032 ไทยศกึษา  3(3-0) 
 (Thai Studies) 
01999033 ศลิปะการด าเนินชวีติ 3(3-0) 
 (Arts of Living) 

- กลุ่มวิชาพลศึกษา       2 หน่วยกิต 
04837111 วทิยาศาสตรก์ารกฬีาเพื่อสขุภาพ 2(1-2) 
 (Sports Science for Health) 

1.3.2  หมวดวิชาเฉพาะ ไม่น้อยกว่า    102 หน่วยกิต 
- วิชาเฉพาะบงัคบั      79 หน่วยกิต 

01052221 การจดัการและการเตรยีมวตัถุดบิในอุตสาหกรรม
อาหาร 

1(1-0) 

 (Food Raw Material Handling and Preparation in 
Food Industry) 

 

01052222 สว่นผสมและวตัถุเจอืปนในการแปรรปูอาหาร  2(2-0) 
 (Ingredients and Additives in Food Processing)  
01052444 การสขุาภบิาลโรงงานอาหาร 2(2-0) 
 (Food Plant Sanitation)  
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01052471 การออกแบบโรงงานอาหาร 3(2-3) 
 (Food Plant Design)  
01053421 การบรรจุในอุตสาหกรรมอาหาร 3(2-3) 
 (Packaging in Food Industry)  
01054355 สถติสิ าหรบัการพฒันาผลติภณัฑ ์ 3(3-0) 
 (Statistics for Product Development)  
01419211 จุลชวีวทิยาทัว่ไป  3(3-0) 
 (General Microbiology)  
01419214 จุลชวีวทิยาพืน้ฐานภาคปฏบิตักิาร  1(0-3) 
 (Laboratory in Fundamental Microbiology)  
01422111 หลกัสถติ ิI 3(3-0) 
 (Principles of Statistics I)  
04801111 วทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหารเบือ้งตน้ 1(1-0) 
 (Introduction to Food Science and Technology)   
04801212** ชวีเคมอีาหาร 3(2-3) 
 (Food Biochemistry)  

04801213* อาหารและโภชนาการ 2(2-0) 
 (Food and Nutrition)  
04801221* กระบวนการแปรรปูอาหาร 3(3-0) 
 (Food Processing)  
04801222*   กระบวนการแปรรปูอาหารภาคปฏบิตักิาร 1(0-3) 
 (Laboratory in Food Processing)  

04801231**   พืน้ฐานวศิวกรรมอาหาร 3(3-0) 
 (Fundamental of Food Engineering)   
04801332**  ปฏบิตักิารเฉพาะหน่วยทางวศิวกรรมอาหาร 3(3-0) 
 (Unit Operations in Food Engineering)  
04801333* ปฏบิตักิารเฉพาะหน่วยทางวศิวกรรมอาหาร

ภาคปฏบิตักิาร 
1(0-3) 

 (Laboratory in Unit Operations in Food 
Engineering ) 

 

04801341** มาตรฐานอาหารและจรยิธรรม 2(2-0) 
 (Food Standard and ethics)  
04801351* การพฒันาผลติภณัฑอ์าหารและการวจิยัการตลาด 3(2-3) 

 
(Food Product Development and Marketing 
Research) 

 

 
 *  วชิาเปิดใหม ่
     ** วชิาปรบัปรุง 
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04801361 จุลชวีวทิยาอาหาร 3(2-3) 
 (Food Microbiology)  
04801491 เทคนิคการวจิยั  3(1-6) 
 (Research Techniques)  
04801497 สมัมนา               1 
 (Seminar)  
04804123 ชวีวทิยาพืน้ฐาน 4(3-3) 
 (Fundamental of Biology)  
04821111 เคมพีืน้ฐาน 3(3-0) 
 (Fundamental of Chemistry)  
04821112 เคมพีืน้ฐานภาคปฏบิตักิาร 1(0-3) 
 (Laboratory in Fundamental of Chemistry)  
04821221 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐาน  3(3-0) 
 (Fundamental Organic Chemistry)  
04821222 เคมอีนิทรยีพ์ืน้ฐานภาคปฏบิตักิาร  1(0-3) 
 (Laboratory in Fundamental Organic Chemistry)  
04821231 หลกัเคมวีเิคราะหเ์ชงิปรมิาณ 3(2-3) 
 (Principles of Chemical Quantitative  Analysis)  
04821251 หลกัชวีเคม ี 3(3-0) 
 (Principles of Biochemistry)  
04821252 หลกัชวีเคมภีาคปฏบิตักิาร  1(0-3) 
 (Laboratory in Principles of Biochemistry)  
04821341 หลกัเคมเีชงิฟิสกิส ์ 3(2-3) 
 (Principles of Physical Chemistry)  
04824141 คณิตศาสตรป์ระยุกต ์ 4(4-0) 
 (Applied Mathematics)  
04825111 หลกัฟิสกิส ์ 3(3-0) 
 (Principles of Physics)  
04825112 หลกัฟิสกิสภ์าคปฏบิตักิาร 1(0-3) 
 (Laboratory in Principles of Physics)  

 
- วิชาเฉพาะเลือก             ไม่น้อยกวา่ 23 หน่วยกิต 

ให้เลือกเรียนรายวิชากลุ่มใดกลุ่มหน่ึงต่อไปน้ีจ านวน 15 หน่วยกิต 
ก. กลุ่มวิชาเทคโนโลยีการอาหาร  
01052342 การตรวจวดัคุณภาพอาหารและการประเมนิอาย ุ 3(2-3) 
 การเกบ็ของอาหาร  
 (Food Quality Measurement and Shelf-life 

Evaluation) 
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01052352 นวตักรรมในการแปรรปูอาหาร       2(2-0) 
 (Innovations in Food Processing)  
01052414 หลกัการวเิคราะหอ์าหาร 2(2-0) 
 (Principles of Food Analysis)  
04801314* หลกัการวเิคราะหอ์าหารภาคปฏบิตักิาร       1(0-3) 
 (Laboratory in Principles of Food Analysis)  
04801323 กระบวนการแปรรปูผลติภณัฑอ์าหาร 4(3-3) 
 (Food Product Processing)  
04801342 หลกัการประกนัคุณภาพอาหาร  3(2-3) 
 (Principles of Food Quality Assurance)  
ข. กลุ่มวิชาวิศวกรรมกระบวนการแปรรปูอาหาร 
01051431 การควบคุมและการใชเ้ครื่องมอื 3(2-3) 
 (Control and Instrumentation)  
01205201 วศิวกรรมไฟฟ้าเบือ้งตน้  3(3-0) 
 (Introduction to Electrical Engineering)  
04801334* วศิวกรรมกระบวนการทางอาหาร 3(3-0) 
 (Food Process Engineering)  
04801371* การวางแผนและการควบคมุการผลติในอุตสาหกรรม

อาหาร 
3(3-0) 

 (Planning and Production Control in Food Industry) 
04824142 คณิตศาสตรว์ศิวกรรมอาหาร 3(3-0) 
 (Food Engineering Mathematics)  
และเลือกเรียนรายวิชาต่อไปน้ีอีกไม่น้อยกว่า 8 หน่วยกิต ดงัตวัอย่าง
รายวิชาต่อไปน้ี 
01051464 เทคโนโลยขีองเอนไซม ์       3(2-3) 
 (Enzyme Technology)  
01051487 เทคโนโลยขีองเครื่องดืม่แอลกอฮอล ์ 3(2-3) 
 (Alcoholic Beverage Technology)  
01051489 กรรมวธิเีตรยีมน ้าและก าจดัของเสยี  3(2-3) 
 (Water and Waste Treatment)  
01052445 การวเิคราะหอ์นัตรายและจุดวกิฤตทิีต่อ้งควบคุม 2(2-0) 
 (Hazard Analysis and Critical Control Points)  
01052483   เทคโนโลยหีลงัการเกบ็เกีย่ว 3(2-3) 
 (Postharvest Technology)  
04801362* จุลชวีวทิยาผลติภณัฑอ์าหาร 2(2-0) 
                 (Food Product Microbiology) 

 
*  วชิาเปิดใหม ่
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04801363* จุลชวีวทิยาผลติภณัฑอ์าหารภาคปฏบิตักิาร 1(0-3) 
 (Laboratory in Food Product  Microbiology)   
04801415* สารปนเป้ือนในโซ่อาหารและการตรวจสอบ 2(2-0) 
 (Food Contaminants in Food Chain and Investigation) 
04801424** กระบวนการแปรรปูผลไมแ้ละผกั 3(2-3) 
 (Fruit and Vegetable Processing)    
04801425** กระบวนการแปรรปูผลติภณัฑข์นมอบ  2(1-3) 
 (Bakery Product Processing)  
04801426**     กระบวนการแปรรปูเน้ือสตัวแ์ละสตัวปี์ก  3(2-3) 
 (Meat and Poultry Processing)  
04801427**   กระบวนการแปรรปูผลติภณัฑน์ม 3(2-3) 
 (Dairy Product Processing)  
04801428* กระบวนการแปรรปูผลติภณัฑป์ระมง 3(2-3) 
 (Fishery Product Processing)  
04801435* เครื่องมอืทางกระบวนการแปรรปูอาหาร 2(2-0) 
 (Food Processing Equipment)  
04801472* การจดัซือ้ทางอุตสาหกรรมอาหาร 1(1-0) 
 (Purchasing in Food Industry)  
04801496 เรื่องเฉพาะทางเทคโนโลยกีารอาหาร           1-3 
 (Selected Topics in Food Technology)  
04801498  ปญัหาพเิศษ       1-3 
 (Special Problems)  
04850390 การเตรยีมความพรอ้มสหกจิศกึษา       1(1-0) 
 (Cooperative Education Preparation)  
04850490 สหกจิศกึษา         6 
 (Cooperative Education)  

 
 

1.3.3  หมวดวิชาเลือกเสรี ไม่น้อยกว่า     6 หน่วยกิต 
    
 1.3.4  การฝึกงาน ไม่น้อยกว่า 300 ชัว่โมง 
กรณีทีน่ิสติเลอืกเรยีนวชิาสหกจิศกึษาจะไดร้บัการยกเวน้การฝึกงาน  300  ชัว่โมง 

 
 
 

                         *  วชิาเปิดใหม่ 
   ** วชิาปรบัปรุง 
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1.4  ความหมายของเลขรหสัประจ าวิชา  
ความหมายของเลขรหสัประจ าวชิาในหลกัสตูรวทิยาศาสตรบณัฑติ สาขาวชิาเทคโนโลยกีารอาหาร 

ประกอบดว้ยเลข  8 หลกั มคีวามหมายดงันี้ 
เลขล าดบัที ่1-2  (04)  หมายถงึ     วทิยาเขตเฉลมิพระเกยีรต ิจงัหวดัสกลนคร 
เลขล าดบัที ่3-5  (801)         หมายถงึ  สาขาวชิาเทคโนโลยกีารอหาร 

   เลขล าดบัที ่6 หมายถงึ  ระดบัชัน้ปี 
   เลขล าดบัที ่7 มคีวามหมายดงันี้ 

1 หมายถงึ  กลุม่วชิาวทิยาศาสตรก์ารอาหาร 
2 หมายถงึ  กลุม่วชิาเทคโนโลยกีารอาหาร 
3 หมายถงึ  กลุม่วชิาวศิวกรรมอาหาร 
4 หมายถงึ  กลุม่วชิาวชิาการมาตรฐานควบคุมคุณภาพและสขุาภบิาล 
5 หมายถงึ  กลุม่วชิาการพฒันาผลติภณัฑ ์
6 หมายถงึ  กลุม่วชิาจุลชวีวทิยา 
7 หมายถงึ  กลุม่วชิาการจดัการและการออกแบบทางอุตสาหกรรม 
8 หมายถงึ  กลุม่วชิาเทคโนโลยผีลติภณัฑห์ลงัการเกบ็เกีย่ว น ้ามนั  

และเครื่องดื่ม 
9 หมายถงึ  กลุม่วชิา การวจิยั เรือ่งเฉพาะทาง สมัมนา  และปญัหา  

      พเิศษ 
เลขล าดบัที ่8   หมายถงึ  ล าดบัวชิาในแต่ละกลุ่ม 

 
 
 
 


